RESTAURACJA

KATE&LEOPOLD

ZUPA (jedna do wyboru)

BULION DROBIOWY

z pierozkami lub makaronem
ZUPA Z PORA

chips z boczku, palony por

ZUPA OGORKOWA NA
WEDZONYCH ZEBRACH

batat, Smietana, kurkuma, koperek

KREM Z BIALYCH WARZYW
grissini parmezanowe, czarna
sél, oliwa pietruszkowa

KREM Z DYNI
palone masto, migdaty, szatwia

ZUREK NA DOMOWYM 2
AKWASIE

pieczona kietbasa, jajko, oliwa
majerankowa

DODATKI:

Ziemniaki puree z czosnkiem
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kopytka tymiankowe

Puree pietruszkowo-selerowe

SUROWKI:

Mix satat z sosem winegret
Pieczone warzywa

Satatka Cezar

Warzywa grillowane
Buraczki z pomarancza

DANIA GEOWNE (jedno do wyboru)

POLICZKI WIEPRZOWE
duszone w winie, sos demi-glace

NOGA Z KURCZAKA
glazurowana miodem

ZRAZY WIEPRZOWE
S0s pieczeniowy

POLEDWICZKA WIEPRZOWA*
sos kurkowy

UDKO Z KACZKI CONFIT**

S0Ss winno-pomaranczowy

FISH AND CHIPS
sos tatarski

KARKOWKA PIECZONA
sos musztardowo-miodowy

ZEBERKA PIECZONE
sos BBQ

GRILOWANE WARZYWA
z oliwg pietruszkowa

BAKLAZAN FASZEROWANY
z mozarellg i cukinig

*doptata 5 zt za porcje
**doptata 10 zt za porcje

ZESTAW DZIECIECY:

Rosdt z makaronem

Mini hamburger wieprzowy

Kotlet drobiowy a la schabowy
Nuggetsy drobiowe

Frytki domowe, pieczone ziemniaki
Chipsy z batata

Ogodrek Swiezy



RESTAURACJA

KATE&LEOPOLD

BUFET StODKI:

Ciasta - minimum trzy rodzaje
lub deser serwowany indywidualnie
Napoje gorace typu kawa i herbata oraz soki w cenie

Cena: 100 zt /os.

Czas trwania rezerwacji do 4h, powyzej doptata za kazda rozpoczeta godzine.



