
R E S T A U R A C J A

K A T E & L E O P O L D

MENU
OBIAD

Z U P A D A N I A  G Ł Ó W N E

B U L I O N  D R O B I O W Y
z pierożkami lub makaronem

Z U P A  Z  P O R A
chips z boczku, palony por

Z U P A  O G Ó R K O W A  N A
W Ę D Z O N Y C H  Ż E B R A C H
batat, śmietana, kurkuma, koperek

K R E M  Z  B I A Ł Y C H  W A R Z Y W
grissini parmezanowe, czarna
sól, oliwa pietruszkowa

K R E M  Z  D Y N I
palone masło, migdały, szałwia

(jedna do wyboru) (jedno do wyboru)

*dopłata 5 zł za porcję
**dopłata 10 zł za porcję

D O D A T K I :

Ziemniaki puree z czosnkiem
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kopytka tymiankowe
Puree pietruszkowo-selerowe 

S U R Ó W K I :

Mix sałat z sosem winegret
Pieczone warzywa
Sałatka Cezar
Warzywa grillowane
Buraczki z pomarańczą 

Z E S T A W  D Z I E C I Ę C Y :

Rosół z makaronem
Mini hamburger wieprzowy
Kotlet drobiowy a la schabowy
Nuggetsy drobiowe
Frytki domowe, pieczone ziemniaki
Chipsy z batata
Ogórek świeży

Ż U R E K  N A  D O M O W Y M  Z
A K W A S I E  
pieczona kiełbasa, jajko, oliwa
majerankowa

P O L I C Z K I  W I E P R Z O W E
duszone w winie, sos demi-glace

N O G A  Z  K U R C Z A K A
glazurowana miodem

Z R A Z Y  W I E P R Z O W E
sos pieczeniowy

P O L Ę D W I C Z K A  W I E P R Z O W A *
sos kurkowy

U D K O  Z  K A C Z K I  C O N F I T * *
sos winno-pomarańczowy

F I S H  A N D  C H I P S
sos tatarski

K A R K Ó W K A  P I E C Z O N A
sos musztardowo-miodowy

Ż E B E R K A  P I E C Z O N E
sos BBQ

G R I L O W A N E  W A R Z Y W A
z oliwą pietruszkową

B A K Ł A Ż A N  F A S Z E R O W A N Y
z mozarellą i cukinią



R E S T A U R A C J A

K A T E & L E O P O L D

MENU
OBIAD

Cena: 100 zł /os.
Czas trwania rezerwacji do 4h, powyżej dopłata za każdą rozpoczętą godzinę.

B U F E T  S Ł O D K I :

Ciasta - minimum trzy rodzaje
lub deser serwowany indywidualnie
Napoje gorące typu kawa i herbata oraz soki w cenie


